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PUREE GRANNY SMITH APPLE- puree zielone
jabłko 1 l

Cena brutto 67,50 zł

Cena netto 64,29 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 903010

Kod EAN 3052911144790

Producent MONIN

Opis produktu
Cena dotyczy 1 szt.

PUREE GRANNY SMITH APPLE - puree zielone jabłko 1000 ml

Puree zielone jabłko o jasnozielonej barwie, wyjątkowej konsystencji i orzeźwiającym smaku świeżego zielonego jabłka idealnie nadaje się do
wszelkiego typu koktajli, mrożonych herbat, napoi gazowanych. Już mała dawka tego puree zmieni przyrządzany napój, wzbogacając jego smak.

Składniki:
cukier, puree z jabłek odmiany Granny Smith, woda, koncentrat soku z jabłek odmiany Granny Smith, regulator kwasowości: kwas cytrynowy
(E330), naturalny aromat, barwniki: luteina (E161b), błękit brylantowy FCF (E133), substancja konserwująca: sorbinian potasu (E202),
substancja zagęszczająca: pektyna (E440), regulator kwasowości: cytrynian sodu (E331). (zawiera równowartość 50,1% jabłek odmiany Granny
Smith)

Informacje szczegółowe:
Smak: zielone jabłko
Barwa: jasnozielona
Pojemność: 1000 ml
Opakowanie: Plastikowa butelka

PROPOZYCJA PODANIA:
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Składniki:

20 ml puree Monin Green apple
40 ml rumu
8 listków mięty
0,5 szt. limonki
woda gazowana
lód kruszony

Przyrządzenie:

1. Wlej syrop, wrzuć listki i limonkę.
2. Ugnieć muddlerem.
3. Dodaj kruszony lód.
4. Dodaj rum i dopełnij wodę gazowaną.

  

PAKOWANIE / INFORMACJE LOGISTYCZNE:
 

Nazwa produktu: PUREE GRANNY SMITH APPLE - puree zielone
jabłko 1000 ml

Nr Art.: 903010

Butelka: 1000 ml

Karton: 4 x 1000 ml = 4000 ml

Paleta: 120 kart. x 4 szt. = 480 szt.  |  5 warstw

1 warstwa = 24 kart. x 4 szt. = 96 szt.
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