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OPTIME X 11

Cena brutto 26 629,50 zł

Cena netto 21 650,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 14 dni

Numer katalogowy 1012312/1012313

Producent ANIMO

Opis produktu
Cena podana za 1 szt.

ANIMO OPTIME X 11
ekspres automatyczny na kawę ziarnistą

OptiMe X od ANIMO to rewolucja w świecie kawy, gdzie każdy szczegół został starannie przemyślany
aby zapewnić najwyższą jakość kawy. Dzięki OptiMe X prawdziwy smak tkwi w najdrobniejszych szczegółach.

Niezależnie od tego czy masz ochotę na mocne expresso, doskonałe cappuccino czy pyszne lungo,
OptiMe X gwarantuje, że każdy łyk będzie odzwierciedleniem jakości i precyzji.

Charakterystyczny design, sprawdzone działanie. Wszystko, aby Twoja kawa była
dokładnie taka jaką chciałbyś podać. Każda filiżanka to doskonale zaparzona
czarna kawa i wspaniała crema. To podstawa wielu napojów na bazie kawy.

Ekspres jest łatwy w codziennej obsłudze. Wykonany ze stali nierdzewnej i dzięki
temu wyjątkowo trwały.

INFORMACJE OGÓLNE:
 

Nazwa produktu: ANIMO OPTIME X 11

Nr Art.: 1012312 / 1012313

Zaparzacz espresso: 6 - 20 g / 25 - 350 ml

Ilość pojemników: 1 (ziarno - ok. 1.2 kg) + 1 (produkt instant ok.
1.4 kg)

Wymiary WxDxH: 380x515x600 mm

INFORMACJE HANDLOWE:

obudowa oraz wiele elementów wykonanych jest ze stali nierdzewnej
młynek ceramiczny (Ditting®, wytrzymałość - 300.000 filiżanek)
modele na kubki oraz termosy
podwójne serwowanie napoju 
oddzielne podawanie wrzątku
podświetlenie LED zmieniające kolory (OptiLight)
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możliwość regulowania mocy kawy oraz ilości mleka i cukru
przycisk STOP
program czyszczenia na panelu sterowania
rejestracja wydanych napojów
regulowana temperatura
regulowana ilość obrotów miksera
4 regulowane nóżki do wygodnego poziomowania
tryb inteligentnego oszczędzania energii
izolowana konstrukcja bojlera wykonana jest ze stali nierdzewnej
bojler posiada zabezpieczenie przed pracą na sucho
przystosowany do pracy z różnymi systemami płatności (MDB)

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:

zaparzacz espresso standard: 6.5 - 9.5 g kawy
pojemność bojlera - 0,5 l; moc: 1.800 W
czas serwowania napoju (120 ml): 25 - 30 s
regulowana wysokość tacki na filiżankę: 50 - 105 mm
max wysokość naczynia: 165 mm
podłączenia elektryczne: 220 - 240 V / 50 - 60 Hz / 2.200 W
podłączenie wody 3/4 "
pojemnik na fusy: 3 l (ok. 70 filiżanek)

WYBÓR NAPOJÓW (zależy od rodzaju produktów użytych w pojemnikach):
  

Napój

Kawa (termosy) konfiguracja fabryczna

Kawa z mlekiem konfiguracja fabryczna

Espresso konfiguracja fabryczna

Cappuccino konfiguracja fabryczna

Latte Macchiato konfiguracja fabryczna

Kawa z czekoladą wybór opcjonalny 1

Czekolada wybór opcjonalny 1

Wiener melange brak

Gorąca woda konfiguracja fabryczna

Espresso z czekoladą wybór opcjonalny 1

Kawa bezkofeinowa wybór opcjonalny 1

Herbata wybór opcjonalny 1

Kawa z cukrem wybór opcjonalny 1

Gorące mleko wybór opcjonalny 1

Czekolada z mlekiem wybór opcjonalny 1

Podwójne espresso wybór opcjonalny 1

Zimna woda wybór opcjonalny 1

  1)   wybór opcjonalny zależy rodzaju od użytych produktów
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